Rezept 008 : Schokoladebrot

Zutaten :

2 Eier

120 g Staubzucker

120 g Margarine ( z.B. Rama )

150 g Schokolade ( Kochschokolade )

100 g Rosinen

100 g geriebene Niisse

150 g Kekse ( z.B. : FREDI Kekse )

2 Essloffel Rum ( z.B. : Inlander Rum 80% )
Alufolie

Zucker und Eier schaumig rihren.

Margarine mit Schokolade zerlassen ( im Kochtopf am Herd ).
Kekse zerkleinern ( z.B. : mit einer Gabel -> in sehr kleine Stiicke ).
Alle Zutaten vermengen.

Gefal mit Alufolie auslegen und die Masse hinein geben.
Mit Folie zudecken und kaltstellen ( mehrere Tage ).

Zum Servieren nur kleine Stiicke anrichten -> sehr kalorienhaltig !!

Guten Geschmack !
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