
Rezept 037 : Baileys 

Zutaten für etwa 1,5 Liter : 
 
6 Eier 
200g Staubzucker 
250ml Schlagobers 
1 Pkg. Vanillinzucker 
0,35 Liter Wodka ( ca. eine halbe Flasche ) 
1 Pkg. Kaffeepulver ( z.B. Cappuccinopulver ) 
 
Zubereitung : 
 
Die Eier trennen, Eischnee schlagen. 
Dann die Dotter, Staubzucker, Schlagobers, Cappuccinopulver und dem Vanillinzucker mischen. 
Den Eischnee darunter heben und gut verrühren. 
Nun den Wodka zutun und noch einmal gut verrühren. 
Nun mindestens 8 Stunden ( am Besten über Nacht ) zugedeckt stehen lassen und dann umfüllen. 
 
Relativ rasch ( max. innerhalb von 2 bis 3 Wochen ! ) aufbrauchen und im Kühlschrank aufbewahren ! 
 
Guten Durst !  
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